Lo Elerid

Cuvée du Solstice 2009

Appellation. .. ..............
Degré .....................
Sol ...
Composition ................

AOC Luberon

13 % vol
Argilo-calcaire
Vermentino 90 %
Ugniblanc 10%

Accord mets-vins ...........

Vinification ................ Pressurage direct pneumatique, élevage en fiit de
chéne

Dégustation

NEeZ. ... Arémes de péche de vigne et de résine de
pin

Bouche ........... ... ... ... Abricot, ananas, puis viennentdes ardmes

de pain giillé, de vanille, finale surnotes de
torréfaction

Poisson, crustacés, viandes blanches, se
boit égalementa I'apéritf
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