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Cuvée du Solstice 2009  
___________________________________________________________  
Appellation. . . . . . . . . . . . . . . . . 

Degré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Sol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Composition . . . . . . . . . . . . . . . .  

Vinification . . . . . . . . . . . . . . . .  . 

AOC Luberon 

13 % vol 
Argilo-calcaire 
Vermentino 90 % 

Ugni blanc 10 % 

Pressurage direct pneumatique, élevage en fût de 
chêne 

Dégustation 
___________________________________________________________ 
Nez. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Bouche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 

Accord mets-vins . . . . . . . . . . .  

Arômes de pêche de vigne et de résine de 

pin 
Abricot, ananas, puis viennent des arômes 

de pain grillé, de vanille, finale sur notes de 
torréfaction 

Poisson, crustacés, viandes blanches, se 
boit également à l’apéritif 

___________________________________________________________  

Médaille d’Argent au Concours des Vins d’Orange 2009 


