Cuvée du Solstice 2006

Appellation .. ... ............ AOC Luberon
Degré..................... 13%vol

Sol ... Argilo-cal caire
Composition ................ Grenache 40 %

Syrah 40 %
Carignan 20 %

Vinification ................ Macération courte (10 jours), élevage
en cuve inox

Dégustation

NEZ. ... Notes de fruits rouges (mdre) et cuir

Bouche ..................... Dominante fruitée, mdre, cerise et épices

Accord mets-vins ........... Viandes, magret, salades paysannes,

fromages
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